《食品质量安全管理学》复习题A
一、名词解释
1、质量职能
2、质量责任制
3、过程方法
4、质量成本
5、产品质量
二、选择题
1、下面物质可以作为生产设备材料是(       ) 。
A、纤维制品   B、不锈钢   C、木制品     D、镀锌金属
2、下面不属于热力杀菌的是(       ) 。
A、巴氏杀菌     B、红外线杀菌     C、紫外线杀菌    D、蒸汽杀菌
3、下列做法在食品企业可允许(       ) 。
A、化妆   B、留胡须   C、带首饰  D、吃零食
4、甲乙两人对同一种苹果作出不同的感官评价，这体现的是质量的(       )特性。
A、广义性     B、实效性    C、相对性     D、经济性
5、工序检验的目的是防止不合格的(     )流入下道工序。
A.成品    B．半成品    C部件    D．零件
6、破坏性检验不宜采用(     )。
A.免检    B．全检    C．抽检    D．部分检验
7、 质量方针是由企业的(     )正式发布的该组织的总的质量宗旨和质量方向。
A．领导    B．质量管理部门    C．最高管理者    D．总经理
8、利用液态氯消毒自来水时，液态氯与水的接触时间不得低于（     ）。
A.10min     B.20min     C.30min     D.40min
9、水的取样方法(     )。
A、直接从水管中取样。         B、消毒后直接取样。 
C、放水5min取样。            D、消毒后放水5min取样。
10.最早提出全面质量管理概念的是(      )通用电气公司质量总经理菲根堡姆。
A.中国    B．日本    C.美国    D．德国
三、简答题
1.食品企业在建立和实施卫生控制程序时，应保证哪四个“必须”？
2.标准化与质量管理体系的联系？
3.食品中的危害包括哪三大类？请举例说明。
4.在我国推行GMP的意义？.
5.食品质量特性包括哪些内容？
 四、论述题
1、论述SSOP的基本内容。
2、论述生产过程质量控制的主要环节？
《食品质量安全管理学》复习题B
一、名词解释
1、产品质量
2、质量成本
3、朱兰三部曲
4、食品质量管理
5、计数值数据
二、选择题
1.质量原始记录来源于(      ) 
A.班组    B．车间    C．管理层    D．决策层
2.全面质量管理要求以(      )为中心。 
A.产量    B．利润    C．质量    D．效益
3.“始于教育，终于教育”是对(      )的质量管理的概括。
A.全员    B．全过程    C．全企业    D．多方法
4.最早提出全面质量管理概念的是(     )通用电气公司质量总经理菲根堡姆。
A.中国    B．日本    C.美国    D．德国
5.产品在各道工序加工完毕和成品入库时的检验和试验费用称为(     )。
A.鉴定成本    B．内部故障成本    C.工序和成品检验费    D．工序控制费
6.据国外企业统计，质量成本一般占企业总销售额的(      )。 
A.5％    B．10％    C5％~10％    D．15％
7.供应商调查是对供应商(      )的一种预测。
A.水平    B．能力    C．效益    D．信誉
8.质量方针是由企业的(       )正式发布的该组织的总的质量宗旨和质量方向。
A．领导    B．质量管理部门    C．最高管理者    D．总经理
9.破坏性检验不宜采用(       ) 
A免检    B．全检    C．抽检    D．部分检验
10. 工序检验的目的是防止不合格的(      )流入下道工序。
A成品    B．半成品    C部件    D．零件
 三、简答题
1.食品中的危害包括哪三大类？请举例说明。
2.食品质量特性包括哪些内容？
3.标准化与质量管理体系的联系？
4.什么是食品的安全性和健康性？
5.HACCP的7个基本原则是什么？ 
 四、论述题
1、食品质量管理具有哪些特点
2、论述HACCP的实施步骤
