《乳与乳制品工艺学》复习题
一、判断题
1、初乳可用于巴氏杀菌乳生产的加工原料。（    ）

2、搅拌型酸乳和凝固酸乳主要的区别在于原料的不同。  （    ）

3、发酵乳就是酸奶。（    ） 
4、在UHT的蒸汽喷射直接加热和间接加热工艺中均质和灭菌的顺序相同。（    ）       
5、采用单一菌种发酵的意义就是只采用一种菌种进行酸乳的加工。（    ）

6、牛乳验收所测的酸度是指自然酸度。（    ）

7、采用板式热交换器进行加热或冷却时，乳与介质的流动方向必须一致。（    ）

8、CIP指生产线或设备的就地自动清洗。（    ）

9、干酪制品都是发酵产品。（       ）

10、搅拌型酸乳与凝固型酸乳加工中，对冷却工序的控制不同。（       ）

11、对原料乳进行TTC法检测抗生素，若呈无色状态，说明无抗生素残留。（      ）

12、天然干酪中不包括发酵型干酪。（    ）

13、在UHT的蒸汽喷射加热和间接加热工艺中冷却工序参数控制完全相同。（    ）  
14、酸性含乳饮料的pH值一般为4.8-5.2左右。（    ）

15、配方乳粉加工中Vc的添加没有量的限制。（       ）
16、牛乳验收所测的酸度是指发酵酸度。（    ）

17、凝固型酸乳加工中一般采用两种或两种以上的异型发酵菌种进行发酵。（    ）

18、还原酶不是乳中固有的酶，而是进入乳中的微生物的代谢产物。（    ）

19、乳呈黄色主要在于乳脂肪中的核黄素和乳清中的胡萝卜素。（    ）
20、牛乳在加热过程中产生蒸煮味的主要原因是β－乳球蛋白和脂肪球膜蛋白的热变性而产生SH基，其中的SH基几乎全部来自于乳白蛋白。（   ）
二、选择题

1、原料乳的含脂率过高，可加入（   ）进行标准化。
A、脱脂乳      B、奶粉      C、水       D、稀牛奶

2、制作酸奶时，砂糖的添加量在（   ）%为宜。
A、10～15   B、5～8     C、2～3     D、1～2

3、乳牛患乳房炎时，乳中氯化物会（   ）。
A、不变   B、增加    C、不稳定   D、减少

 4、常乳的比重为（    ）。
A、1.026～1.028   B、1.028～1.030    C、1.030～1.032   D、1.032～1.03

 5、牛乳中酪蛋白的等电点是（   ）。
A、6.6    B、5.2   C、4.6   D、3.2

 6、下列不属于水解酶类的是（   ）。
A、磷酸酶 B、脂酶 C、过氧化氢酶 D、蛋白酶

 7、酸奶的发酵温度为（   ）℃。
A、10～12   B、21～33    C、30～32    D、41～43

 8、下列产品加工的原料乳不可以采用复原乳的是（        ）。

    A、灭菌乳      B、酸乳        C、消毒乳       D、都不对
9、在生产制作（）时，如原料乳中掺水多，对质量影响最大.
A、雪糕     B、酸奶     C、奶粉    D、鲜奶

 10、初乳，末乳是（    ）。
异常乳   B、酒精阳性乳   C、冻结乳    D、再制乳

11、牛乳中的乳香味道主要来自于（   ）。
A、乳糖   B、乳脂肪   C、蛋白质   D、维生素

12、乳的气味鉴定为（  ）。
A、直接嗅   B、将乳加热后嗅   C、稀释后嗅   D、间接嗅

13、乳的酸度越高，说明（   ）。
A、营养越好 B、质量越好 C、对热的稳定性强 D、对热的稳定性差

14、一般要求消毒乳的乳脂率为（   ）%以上。
A、10   B、8   C、3   D、1

15、在测定酒精阳性乳试验时，要选用（   ）的酒精。
A、30%    B、40%    C、50%    D、70%

16、乳中如掺入淀粉，取少量注入试管，加入碘液2～3滴，则出现（    ）色。
A、粉    B、红    C、不变   D、蓝

17、在生产发酵乳制品时，原料乳验收必须进行（  ）。
A、抗生素检测   B、酒精检测   C、还原酶检测   D、磷酸酶试验

18、做为末乳最大的特点之一是（   ）。
A、颜色发红   B、有苦、碱的味道   C、营养成分高   D、细菌数少

19、乳中杂质的测定常用（   ）的方法。
A、过滤   B、中和   C、稀释   D、比色

20、牛乳中的（   ）是人乳的3－4倍。
A、铁   B、钙   C、铜   D、锌
三、填空题
1、分布最广、产奶量最大、数量最多的奶牛品种为            。
2、乳脂肪能稳定的存在于牛乳中，主要因为         中极性分子磷脂的作用。
3、乳粉在加工及贮藏过程中常见的质量问题有                  、              、

                   、                        、                           。
4、对牛乳进行冷却方式有                  、              等。
5、根据组织状态分类，酸乳常见的分类有      型酸乳、       型酸乳及       型酸乳。

6、悬浮可可粉颗粒的最佳稳定剂是                        ，在长货架期乳酸菌饮料中最常用的稳定剂是         胶或与其他稳定剂的混合物。

7、为便于控制产品质量，酸乳生产中常用菌种为     型发酵菌种，而非     型发酵菌种。
8、对牛乳进行均质主要是对牛乳中      和       成分进行操作。
9、      即一般所说的常水，它具有常水的性质，是乳中各营养成分的分散介质。

10、生产UHT乳的原料奶必须在      以上的酒精浓度中保持稳定。

11、黑白花乳牛原产于            。

12、酸乳中的特征菌为         和          。随着培养时间的延长，            在后期的生长速率会提高。乳酸生产中，香味物质的高峰期一般是在乳酸终止发酵后第四小时，一般是12到24小时完成，这段时间就是            期。

13、我国的生鲜牛乳质量标准包括         指标、         指标及          指标。
14、某些人在饮用鲜牛乳后会出现腹胀、腹泻等症状，这是因为体内缺乏            ，这种症状称为            。
15、乳中的酶类中，            可以用来检验巴氏杀菌乳杀菌是否彻底，过氧化氢酶试验作为检验乳房炎乳的手段之一。

16、            酸度和            之和称为总酸度。葡萄糖经微生物的酵解作用产生乳酸的过程称为            。

17、牛乳的分散体系包括           、           、           等。

18、初乳是指乳牛分娩后            周以内所产的乳。

19、脱脂乳粉中            含量高，脂肪含量低，耐保藏。

20、娟姗牛乳宜制作            制品的原料。
四、名词解释题

1、初乳       2、酒精阳性乳      3、乳粉     4、酸乳     5、乳的比重

6、吉尔涅尔度  7、异常乳   8、闪蒸技术  9、超高温瞬时灭菌乳  10、酸乳发酵剂

五、问答题

1、简述对牛乳进行标准化的目的。

2、简述酸乳生产中凝固性差的原因。
3、简述巴氏杀菌乳的生产工艺及操作要点。

4、简述杀菌与灭菌的区别。
5、简述美兰还原实验测定乳中微生物的测定原理。
6、简述异常乳的种类。

7、简述乳制品生产中均质的原理。

8、简述酸乳生产中风味差的原因。
9、简述凝固型酸乳的生产工艺及操作要点。

10、简述纸片法测定乳中抗生素的原理。
11、简述直接式生产灭菌乳的生产工艺及操作要点。

12、原料乳预处理中主要包括哪几项工序？各有什么要求？
六、计算题

1、今有90吨含脂率在13.1g/100g的乳用以制造符合国家标准达到含脂率为3.1g/100g的标准乳，根据要求，如果用含脂率为0.1g/100g的脱脂乳来调整，则应添加多少吨脱脂乳。

2、今有含脂率在6.1g/100g的乳用以制造符合国家标准达到含脂率为3.1g/100g的100吨标准乳，根据要求，如果用含脂率为1.1g/100g的脱脂乳来调整，则应添加多少吨脱脂乳。

参考答案

一、判断题

1、（  ×  ）2、（  ×  ）3、（  ×  ） 4、（×） 5、（ ×）6、（×）7、（ ×）8、（√）9、（×）10、（√）

11、×12、×13、×  14、×15、×16、×17、×18、√19、×20、×

二、选择题

1、A  2、B  3、B  4、C  5、C  6、B   7、D  8、C  9、B  10、A

11、B 12、B 13、D 14、C 15、D 16、D 17、A 18、B 19、A 20、B

三、填空题

1、黑白花牛。2、脂肪球膜。3、脂肪氧化味、脂肪酸败味、吸潮、细菌引起的变质、棕色化及陈腐味。4、水池、浸没式冷却器、板式热交换器等。5、凝固、搅拌、饮用。6、卡拉胶、果胶。7、同、异。8、蛋白质、脂肪。9、自由。10、75。

11、荷兰。12、保加利亚乳杆菌、嗜热链球菌、保加利亚乳杆菌、成熟

13、感官、理化、微生物。14、乳糖酶、乳糖不耐症。15、磷酸酶。

16、自然、发酵、乳酸发酵。17、真溶液、乳浊液、悬浊液。18、1。

19、蛋白。20、奶油。

四、名词解释题 略

五、问答题 略

六、计算题

1、300吨。

2、60.
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