《食品安全科学》复习题
一、单选题
1. 食品污染物中的玉米赤霉烯酮属于（ ）

A. 农药    B. 食品添加剂    C. 真菌毒素    D.禁用药物
2. 可使人致病的有毒化学物质引起的危害属于（  ）。

A.病毒性危害  B.生物性危害  C.物理性危害  D.化学性危害
3. 乳中的兽药残留来自于治疗和预防动物疾病使用的药物时形成的残留，其中抗生素类药物主要是用于预防和治疗（ ）引起的疾病

A. 细菌     B.病毒       C.霉菌        D.寄生虫

4. 生、熟食品容器能够明显加以区分的目的是（  ）

A. 避免采购引起的交叉污染       B. 避免盛装容器或工具引起的交叉污染

C. 避免加工人员引起的交叉污染   D. 避免存放不当引起的交叉污染

5. （ ）可以抑制大部分微生物的繁殖和产毒。

A. 低温冷藏   B. 高温热藏   C. 常温贮藏   D. 置于阴凉处

6. 下列哪一项不属于防腐剂（ ）

A. 苯甲酸及其钠盐 B. 山梨酸及其钠盐 C. 丁羟基茴香醚 D. 对羟基苯甲酸酯

7. 有机磷农药中毒的主要毒作用机制为（ ）

A. 抑制胆碱酯酶活性          B. 抑制己糖激酶活性 

C. 抑制琥珀酸脱氢酶活性      D. 抑制枸橼酸合成酶活性

8. 副溶血性弧菌属食物中毒的食品主要是（ ）
A. 奶类       B. 畜禽肉类     C. 蛋类        D. 海产品
9. 沙门氏菌中毒的主要食物来源是（ ）
A. 畜禽产品   B. 海产品       C. 苍蝇         D. 尘埃
10. 河豚鱼含毒素最多的部位是（ ）
A. 鱼肉       B. 血液和皮肤    C. 卵巢和肝    D. 肠胃

二、名词解释
1、食品卫生

2、细菌性食物中毒

3、食品的腐败变质

4、保质期

5、食品安全    

6、真菌毒素    

7、食品细菌    

8、内源性污染

三、简答题

1、中国食品安全的制约因素有哪些？

2、食品中亚硝胺的主要来源有哪些？

3、举例说明容易受到农药残留污染的蔬菜有哪些？控制农药残留的主要措施有哪些？

4. 如何预防霉菌毒素中毒？

5、简述沙门氏菌食品安全控制措施？

6、如何理解食品安全的相对性？

7、简述霉菌毒素产毒的特点。

8、细菌性食物中毒的原因主要有哪些？
9、我国奶和奶制品中存在的主要化学性危害物有哪些？市场上销售的奶制品中哪种安全性相对最高？哪种安全性相对最低？

10、食品中亚硝胺的主要来源有哪些？亚硝胺检出率比较高的食品有哪些？
11、据报道面包焙烤过程中产生的与美拉德反应相关的有毒有害物质主要有11种，按照优化控制的思路，你认为应从哪几个方面进行调控从而最大程度地保证面包产品的安全？

12、简述食品腐败变质与发酵的区别与联系。
13、食品污染定义及食品污染途径主要有哪些？
14、食品加工过程产品的安全性成为近几年研究的热点。请画出食品加工过程产品安全性的学术内涵图。

15、简述食品加工过程中产生的典型危害物含量比较高的食品以及影响因素和控制措施（任一种）。
四、案例分析题

1、根据你所学的知识，试述如何看待地沟油问题。

2、世界卫生组织下属国际癌症研究机构（IARC）对使用红肉和加工肉制品的致癌性进行了评价，2015年10月26日发布报告指出，加工肉制品被列为“对人类致癌”一类，红肉列为“可能对人类致癌”。请分析国际癌症机构之所以把加工肉制品列为“对人类致癌”一类的主要原因，并对该事件进行正确分析。
五、论述题

1、近年来食品安全问题（事件）在我国时常发生，根据你所学知识，分析其原因？

2、 影响食品体系中微生物生长与代谢活动的因素有哪些？根据这些影响因素，可以采用哪些手段进行保藏？

3、近几年我国不断出现的食品安全事件，造成消费者上下恐慌。通过本课程的学习，你认为应从哪几个方面对公众进行食品安全科普教育？

《食品安全科学》复习题B
单选题

1. C   2. D   3. A   4. B   5. A   6. C   7. A   8. D   9. A   10.C
名词解释 略
简答题 略
四、案例分析题 略
五、论述题 略
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