《果蔬贮运学》复习题

一、填空题

1、根据果蔬呼吸是否有氧参与，呼吸作用分为有氧呼吸和无氧呼吸两种呼吸类型。其中无氧呼吸时有机物质分解不彻底，释放的能量少，而且可能产生　　　　    、 　　　　　    和
　　　　　    等有毒物质，所以应尽量避免。

2、下列果蔬：香蕉、苹果、草莓、猕猴桃、柑橘、茄子、番茄、黄瓜，其中属于呼吸跃变型的水果是香蕉 、　　　　     、　　　　     ，蔬菜是　　　　     ；属于非呼吸跃变型水果是　　　　     、　　　　     。

3、果蔬采后的病害主要有　　　　       和　　　　       两大类。
4、制冷系统四大部件主要是　　　　     、　　　　     ，　　　　     、　　　　     ，在果蔬冷藏中起着重要的作用。

5、绿熟期的番茄适宜的贮藏温度是　　　　    ，红熟期的番茄适宜的贮藏温度是　　　　    。

6、运输的方式主要有　　　　     、　　　　     ，　　　　     、　　　　     。

二、选择题

1、果蔬贮运学主要是研究果蔬（     ）品质变化的理论及影响因素，是一门理论与应用相结合的学科。

A.采收之前　  B.采收之后 　C.运输时　　 D.采收时
2、典型的（     ）果实有明显的后熟作用，可以在果实未成熟时采收。

A.呼吸跃变型       B.非呼吸跃变型
C.呼吸系数         D.呼吸商
3、果蔬在冰点以上不适宜的低温下贮藏，容易发生（       ）。
A.蒸腾　  B.休眠  　C.冷害　　 D.冻害

4、乙烯生物合成过程中的两个关键酶是ACC合成酶和（       ）。

A.ACC氧化酶　  B.ACC水解酶  　C.ACC转移酶 D.ACC连接酶
5、下面哪一个不是果蔬预冷的常用方式（       ）。

A.自然冷却　  B.冷库空气冷却  　C.水冷却 D.高压冷却

6、机械冷库一般利用（       ）发生相变的原理制冷。

A.制热剂　  B.制冷剂  　C.水    D.乙二醇

7、机械冷库制冷系统中的四大部件是冷凝器、蒸发器、膨胀阀和（       ）。
A.干燥机　  B.贮油罐  　C.真空泵    D.压缩机

8、促进果实成熟的激素是（          ）。

A.赤霉素　  B.细胞分裂素  　C.乙烯    D.生长素

9、下面哪一种物质不是果实细胞壁的主要组分（          ）。

A.纤维素　  B.半纤维素  　C.果胶    D.液泡
10、影响果蔬贮藏的根本原因是（       ）
A.遗传因素　  B.环境因素  　C.贮藏技术    D.保鲜剂
11、马铃薯是块茎类的蔬菜，在采收之后需要（     ），因此，初期贮藏不需要太低的温度。

A.蒸腾     B.休眠    C.光合     D.呼吸

12、典型的（     ）果蔬没有明显的后熟作用，必须在果实尽量成熟时采收。

A.呼吸跃变型       B.非呼吸跃变型

C.呼吸系数         D.呼吸商

13、冷库制冷过程中，主要通过制冷剂的相变达到降温的目的，目前常用的制冷剂是氨和（       ）。

A. 氟利昂    B.丙二醇     C.甘油    D.乙烯

14、下面哪一个选项不是常见的通风库类型（     ）。

A.地上式    B.地下式     C.半地上式   D.空中

15、在果蔬预冷方式选择时，最简单的预冷方式是（       ）。

A.自然冷却　  B.冷库空气冷却  　C.水冷却  D.真空冷却

16、水的冰点是0℃，那么水果的冰点（     ）0℃。

A.高于     B. 等于   C. 低于    D.都不是

17、采后贮藏过程中，影响果蔬贮藏最主要的因素是（       ）。

A.温度    B.相对湿度  　C.氧气    D.氮气

18、气调贮藏的原理主要是控制贮藏环境中的氧气和（        ）的浓度。

A.氮气    B.乙醇    C.乙烯    D.二氧化碳

19、水果中含有许多营养成分，其中，下面（          ）不是水果中主要的有机酸。。

A.苹果酸    B.柠檬酸    C. 乙酸     D. 酒石酸

20、冷库建设中常用的隔热材料是（       ）。

A.聚氨酯    B.聚乙烯     C.聚丙烯    D.都不是

三、判断题

1、在采前因素中，影响果蔬品质和耐藏性的生态因子有光照、降雨、土壤等。  （     ）
2、气调库的气密性指标是半降压时间和全降压时间。      （       ）
3、果蔬的运输工具主要有铁路、公路、水路、航空。      （       ） 
4、葡萄果粒和果梗的呼吸强度是一样的。                （       ）
5、甘薯收获后不需要进行愈伤处理，可以直接贮藏。       （       ）
6、在冷库的维护结构中，有比隔热材料大的多的构件嵌入其中，使隔热材料形成缺口或不严密的薄弱环节叫做冷桥。                    （       ）

7、气调库的气密性评价指标是半降压时间。      （       ）

8、在地下水位较浅的地区，采用井窖贮藏效果好。      （       ） 

9、大白菜贮藏过程中干烧心，主要是由于缺乏矿质元素，尤其是钙引起的。 （       ）

10、桃子是不易受到冷害的水果，可以近冰点贮藏。       （       ）

四、名词解释

1、呼吸高峰
2、冷害
3、自发气调贮藏
4、生理休眠
5、蒸腾作用

6、预冷

7、半降压时间

8、苦痘病

五、简答题
1、机械冷库的管理技术要点有哪些？
2、苹果的贮藏保鲜技术措施有哪些？
3、乙烯的生理作用有哪些？

4、西兰花的贮藏特性是什么？
5、生理性病害和侵染性病害的区别？

6、怎样延长马铃薯的休眠，防止其发芽？

7、乙烯在果实成熟衰老过程中的作用以及控制乙烯的手段？

8、试比较简易贮藏和机械冷藏的异同？

六、论述题
1、果蔬为什么要适期采收？
2、果蔬采后商品化处理的一般程序有哪些？

《果蔬贮运学》复习题B
一、填空题
1、根据果蔬呼吸是否有氧参与，呼吸作用分为有氧呼吸和　无氧呼吸两种呼吸类型。其中无氧呼吸时有机物质分解不彻底，释放的能量少，而且可能产生　　乙醇   、 　　乙醛    和

　　乳酸    等有毒物质，所以应尽量避免。

2、下列果蔬：香蕉、苹果、草莓、猕猴桃、柑橘、茄子、番茄、黄瓜，其中属于呼吸跃变型的水果是香蕉、　　苹果     、　　猕猴桃    ，蔬菜是　　黄瓜    。属于非呼吸跃变型水果是

　草莓     、　　柑橘    ， 

3、果蔬采后的病害主要有　生理性病害    和　病理性病害  两大类。
4、制冷系统四大部件主要是　压缩机   、　冷凝器   ，　蒸发器  、　膨胀阀  ，在果蔬冷藏中起着重要的作用。
5、绿熟期的番茄适宜的贮藏温度是　11-13℃   ，红熟期的番茄适宜的贮藏温度是　4℃   。
6、运输的方式主要有　铁路    、　公路    ，　　海路     、　航空     。
二、选择题
1-10 BACAD BDCDA 11-20 BBADA CADCA
三、判断题
1-5对 错 对 错 错 6-10  对 对 错 对 错
四、名词解释
略
五、简答题
略
六、论述题
略
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